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Hgjsommer
vibes

Hgjsommer. Et ord, som smager
af ferie, frihed og frodigt friland.
Lange, lyse, lune levedage. Bzer i
haven, morgendug i graesset, Tour
de France pa sofaen, chips pa
stranden, lyse naetter med abne
vinduer, et flertal af stjerneskud,
sure myggestik, pluk-selv, kolde
ol og lette vine, gledende kul,
lange badeture og maltider med
lokale skatte.

Hajsommer er frirum — en pause, der naerer
frisindet og fylder os med ny energi til resten
af aret. Netop det forsgger vi at gribe i dette
magasin. Tag pa dagstur til Men, og besag
Danmarks nye stjerne pa vinscenen.

Brug de lyse aftener pa at smage dig
gennem vores udvalgte smagekasse med
seks hvide sommervine — eller dyk ned i
markante nyheder fra Montalcino.

Bliv klogere pa malolaktisk geering og
begrebet Sur Lie fra haeengekgjen med
Loires undervurderede drue i glasset, eller
knap en Lagismose-bajer op til et spil kort.

Byd majsen velkommen, den er i naturlig
hejseeson lige nu, og husk ogsa at seette
teenderne i andehjerter, havbars og sol-

modne, danske tomater efter en tur over
grillens glgder.

Det er nu, det kulminerer.
Og nar sommeren takker af, venter Lagismoses
60-ars fadselsdag i september.

God forngijelse!
Klub Lagismose
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Smagekassen

Magasinets smagekasse

HVIDVINSKASSE
TIL SOMMERPRIS

ey coné Husk vi leverer
til sommerhuset!

Magasinets smagekasse passer perfekt til
sommerens mange milde aftener.

6 hvidvine funderet pa 6 forskellige druer, der tager dig med pa en 3.000 km
lang tur ned langs de europzeiske floder, der beviser, at friskhed ikke alene er
forankret i de nordligere sakaldte "Cool Climate”- omrader.

Turen starter med sprad Griiner Veltliner fra den estrigske del af Donau og elegant
Riesling fra Saar. Den fortseetter med aromatisk Sauvignon Blanc og stringent Melon
fra Loire og efter en forfriskende Verdejo fra den spanske del af Douro sluttes der
af med parfumeret Alvarinho fra den portugisiske side af Minho-floden.

KASSEN INDEHOLDER
1 1l. Griner Veltliner HG 2024, Weingut Buchegger, @strig
1 1l. Riesling Saar Gutswein trocken 2023, Weingut Wirtzberg, Tyskland
1 . Touraine Sauvignon Blanc 2024, Domaine de la Rochette, Frankrig
1 fl. Muscadet Sévre et Maine Sur Lie 2022, Chateau du Coing, Frankrig
1 fl. Rueda Chapirete Seleccién Sobre lias 2023, Vifias Murillo, Spanien
1 1l. Vinho Verde Alvarinho 2023, Quintas de Melgago, Portugal

499,- // SPAR 288, -

Normalpris 787,-

s MEDLEMSPRIS - K&OB SMAGEKASSEN HER

< Find mere end 2000 vine og delikatesser pa lagismose.dk

og i butikken pa Nordre Toldbod - tilbud i magasinet gaelder

for klub-medlemmer 15. juli t.o.m. 31. august 2025.

— Fa fri fragt ved kab over 498,- som medlem af Klub Lagismose
— Se alle dine medlemsfordele pa legismose.dk/klub
3




—— Smag pd sesonen ——

Majs — fra verdensmark
til sommerbord

Maijs er ikke bare en kornsort eller en
grontsag, vi nyder grillet og smurt
med smar en sommeraften eller fylder
os med i poppet form i biografens
mgrke. Majs er en byggesten i det
moderne samfund og en kulturel
livsnerve gennem artusinder.

Majs har gennem tiden taget del i alt fra
mayaernes hellige ritualer til nutidens tortilla-
bred, breendstof, dyrefoder og bioplast. Faktisk
er majs den mest producerede kornsort i
verden (mere end ris og hvede), iseer dyrket
i USA, Brasilien og Kina og den mest skjulte
ingrediens i vores fgdevaresystem. Men majs-
ens udbredelse kommer med sin pris i form
af monokultur, standardisering og tabt bio-
diversitet. Sat pa en spids har majsen mistet
sin and og harmoni med resten af naturen.

Naturens samarbejde

Det er der heldigvis en raekke landmaend, som
er pa vej til at lave om pa. For lader man majs
vokse i symbiose med greeskar og benner -
ogsa kendt som The Three Sisters — kan man
styrke biodiversiteten og jordens binding af
kveelstof.

Kort fortalt fungerer majsens stok som stotte-
stang, bennerne kan vokse op ad, mens bgn-
nerne fikserer kveelstof fra luften og tilferer det
til jorden, hvortil graeskaret breder sig med sine
store blade, som holder pa fugten i jorden.

Smukt, ikke?

The Three Sisters har veeret praktiseret i mange
tusinde ar og stammer fra det nordestlige USA
og er altsa ikke bare en mystik og romantisk
fortidsidé, men et visionaert system for
fremtidens landbrug.

Er du nysgerrig pa majsens historie — om vi har
teemmet den eller den har teammet os? Sa kan
vi kun anbefale at se serien Omnivore pa Apple
TV som bl.a. René Redzepi star bag.

Den steerke trio — The Three Sisters — er en del af den
regenerative landbrugsbevagelse, hvor man bl.a.
dyrker ud fra felgende principper:

o

Pas godt pa jorden - |ad planter deekke jorden aret
rundt, og undga at plgje for meget, sa jorden forbliver
levende (teenk regnorme og biller) og frugtbar.

. Dyrk flere slags planter sammen — det tiltraekker

nyttige insekter og holder jorden divers, modstands-
dygtig og sund.

. Undga sprajtegifte — plant blomster og varierede
afgreder, sa naturen selv holder skadedyr nede.

. Bind kulstof i jorden - ved at lade planterester og

redder blive i jorden efter hgst, bevares jordens
naering og struktur. Kompost og andet organisk
materiale tilferer samtidig nyt kulstof og liv til jorden.
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' Majs pa tallerkenen

Majs er i seeson herhjemme fra juli til september, men allerbedst
er de farste kolber. Faktisk er de sa sprode og saftige, at du ikke
behgver tilberede de forste, der modnes, men kan nyde dem som
ra snack, hvis du da er sa heldig at stade pa en majsmark.

Skal de alligevel tilberedes, far du 3 tip til at tage dem under
nansom behandling:

)
b 1. Lad majs veere det sgde element i en salat med store salatblade,

nye lgg, ristede ngdder og vinaigrette med grov sennep.

2. Kog majs i let saltet vand, skeer af kolben i flager, og kom pa smer-
stegt surdejsbrad. Voila — eestetiskt, enkelt og med smagen af sommer.

3. Glasér majs i alt fra brunet smer, japansk teriyaki til Kaspers
peberfrugtmarinade, og grill direkte pa den gule del af majsen.

Y/ Psst... Magasinet er fuld af majs. Se bare pa side 19 og 21.




med respekt for jorden.

Baeredygtighed uden blzer

@kologiske og biodynamiske vine handler ikke kun om
certificeringer — det handler om producenter, der taenker
langsigtet og ger det ekstra arbejde for at bevare mark-
ernes sundhed. Mange af vores producenter arbejder
beeredygtigt uden at rabe hgjt om det. De bruger gamle
vinstokke, dyrker uden kunstgedning og bruger kun gaer
fra egne druer. Det giver autentisk smag — og det er jo

netop det, vi sgger i et godt glas vin.

Vin med lav intervention, hgj personlighed

Er du pa jagt efter meget vin for pengene, kan du i
vine med lav intervention ofte opleve mere komplekse
smagsoplevelser for feerre penge, fordi vinbenderne
fokuserer pa at lade druerne tale frem for at bruge

dyre tekniske indgreb.

| en tid med @get bevidsthed er det oplaftende,

at det baeredygtige valg ogsa kan veere
det mest smagfulde.

BIODYVIN

Bkologisk redvin 2023

Fyldig, blad og harmonisk med noter
af modne beer. Nyd den til medium
kraftige retter med fjerkree, svineked
eller fuglevildt.

Produceret for: Lagismose
Omrade: Languedoc-Roussillon,
Frankrig

Drue: 100% Grenache

Pr. liter 86,67

Hverdagsvin pd Lo

Det gode valg for faerr

Vin med god smag, og som bade er gkonomisk og
gkologisk fornuftige — kan det overhovedet gaispaend?
Hos Legismose har vi i artier jagtet
smag, som vi ofte finder hos vinbg

tent
r dy

Okologisk rosévin 2023

En forfriskende og frugtig rosévin
med noter af hindbeer og fersken.
Nyd den som aperitif, eller til
fierkree, fisk eller skaldyr.

Produceret for: Legismose
Omrade: Languedoc-Roussillon,
Frankrig

Druer: Grenache, Carignan m.fl.
Pr. liter 86,67
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VIN DE FRANCE

Qkologisk hvidvin 2023

En frisk, aromatisk, liflig og frem for
alt ter hvidvin med noter af stikkelsbaer
og citrus. Nydes som aperitif eller lette
retter med fisk og skaldyr.

Produceret for: Legismose
Omrade: Languedoc-Roussillon,
Frankrig

Druer: Sauvignon Blanc, Semillon
Pr. liter 86,67

65,- o 11 v/1 stk.

65,- o 1. v stk

65,- o 1. v stk




Alsace Métiss BIO 2022

Taer, men ogsa mild, med masser af
blomster, paere og fersken i savel duft
som smag. Fyldig, naesten yppig, aro-
matisk og saftig. Nydes alene eller til
stegt fisk og fyldigere salater.

Producent: Domaine Bott-Geyl
Omrade: Alsace, Frankrig

Druer: Blanding af flere druer
Normalpris pr. fl. 146,- // pr. liter 194,67

A
MEDLEMSPRIS

99,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 282,-

Cotes de Provence Rosé Cuvée

Clarendon OKO 2023

Saftig og smagsrig med toner af rede
appelsiner, modne jordbeer og leesk-
ende citrus med indslag af sede tomater.
Nydes af rummelige glas.

Producent: Domaine Gavoty
Omrade: Provence, Frankrig

Drue: Grenache 70%, Cinsault 30%
Normalpris pr. fl. 220,- // pr. liter 293,33

149,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 426,-

MEDLEMSPRI -/‘
S S

Riesling Trocken Herr Mehling
KO 2024

Noter af grenne aebler, saftige ferskner
og lime. Letlgbende og giver lyst til
mere. Ukompliceret, fin allround'er til
naesten alt i det lette, sommerlige kakken.

Producent: Weingut Mehling
Omrade: Pfalz, Tyskland

Drue: Riesling 100%

Normalpris pr. fl. 140,- // pr. liter 186,67

A
MEDLEMSPRIS

99,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 246,-




Klassisk paella W, Vin-ogmadmach
med nordiske
tilfgjelser

En sommerlig paella, som bygger

pa klassiske spanske tilberednings-
metoder, men som tilfgjes et nordisk
praeg med blaeksprutte, blamuslinger
og arter. Kombinationen giver en
velkomponeret ret, hvor umami fra
skaldyr balanceres af pivfriske zerter.

Tip: Lad dagens tilbud hos fiske-
handleren afgere hvilke fisk og
skaldyr, der indgar. Det er
underordnet, om det er rejer,
kammuslinger, hjertemuslinger
eller andet godt fra havet.




< Find ogsa
opskriften pa
lzgismose.dk

K@B HER ‘/‘
 kos Her §7)

Paellaen er yppig og spaekket
med smage, som stritter lidt i alle
retninger og derfor ikke peger pa
bestemte vine. Vi skeenkede den
tyske Riesling og roséen fra Pro-
vence, da Kasper var feerdig med
at svinge panden. Tro os, begge
vine fungerede fremragende!
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Sommer i Danmark

Turen gar til Mgn

Du kender maske folelsen: Solen skinner og
Danmark viser sig fra sin bedste side, men
temperaturen lokker ikke pa stranden. Hvad
gor man sa? Man pakker bilen og kerer sydpa
- pa dagstur til Men, hjemsted for en af dansk
vinproduktions mest lovende nye navne.

Kalum Winery

Efter sn smuk keretur med marker pa den ene side og sundet
pa den anden, ankommer vi til Vestmen, neermere bestemt
Kalum Winery, som ligger side om side med de to historiske
vartegn Kong Asgers Hgj og Sprovedyssen, som ligesom sym-
boliserer, at her har der veeret rart at vaere i mere end 1.000 ar.

Kalum Winery er det, vi i daglig tale pa Lagismose-kontoret om-
taler Brut de Mon. For det er det, det er; mousserende vin fra den
kalkrige solskinsg (pa latin: calcium (kalk) + lumen (lys) = Kalum).

Kalum Winery blev etableret i 2019 med en vision, der fremgar
tydeligt, nar man besgger den gennemfarte, nyrenoverede
vingard: At skabe serigse mousserende vine i Danmark — baret
af klassiske druer og et unikt mikroklima.

Bag vingarden star Hans Christian Ambjerg, som efter en
arraeekke med vinproduktion i Bourgogne vendte hjem med
overbevisningen om, at Danmark har potentiale til at levere vine
i international klasse. Og det har de allerede sa smat bevist,
men det vender vi tilbage til.

Champagnens and i dansk terroir

Efter ngje analyser af jordbund og solskinstimer faldt valget
pa det vestlige Man og marker helt ned til Grensund, Stor-
stremmens gstlige forleengelse. Her finder man nogle af
landets mest solbeskinnede jorder, kridtrige skraninger

og en mildhed fra havet, der reducerer risikoen for frost

og netop spejler forholdene i det nordlige Frankrig, hvor
Champagne jo ligger.

Let & aromatisk
i = Brut de Mon Johanniter Dawn
Edition 2021

Fint skummende, men ikke voldsomt
perlende, hvilket abner ekstra rum for
druen og det vestmgnske terroir.
Aromatisk neermest blomstrende
med dejlige associationer til
paerer og sma vingardsferskner.

Drue: Johanniter 100%
Normalpris pr. fl. 399,- //

pr. liter 532,-

‘‘‘‘‘‘‘ > e
s MEDLEMSPRIS

319,- v/1 1. 1/ spar s0.-

Speendstiq & tor

Brut de Mgn Souvignier Gris
Oak/Steel Dawn Edition 2021
Fint skummende. Udpraeget rod-
ablet, men ogsa med paere og et
friskt let bittert twist fra ingefeer og
citrus, som et fint modspil til det
lille sedmefyldte fadkrydderi.

Drue: Souvignier Gris 100%
Normalpris pr. fl. 399,- //

pr. liter 532,- -
[ & ]
O o

31 9,- v/1 fl. // SPAR 80,-

*
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Sommer i Danmark

Fra PIWI til Pinot

Kalum Winery rader i dag over
16 ha og 70.000 vinstokke, hvoraf
sterstedelen er Chardonnay, som
trives i de lange, lyse danske som-
merdage. Derudover dyrkes
ogsa Pinot Noir og Pinot Meunier
— druesorter valgt for deres
evne til at frembringe elegante
mousserende vine. Vingarden
begyndte dog med mere robuste
PIWI-sorter som Souvignier Gris
og Johanniter, som egner sig
godt til kelige klimaer, og som
banede vejen i de farste ar og
vidner om Kalums eksperimenterende og leerende tilgang til vinproduktion.
@nsker du at preve Souvignier Gris er Brut de Man Dawn Edition 2021 et
pragteksemplar herpa.

Vinen dyrkes ud fra regenerative principper, hvor balancen med naturen
er lige sa vigtig som vinens syre og mineralitet. Filosofien er simpel: Man
lerer ved at gare — og hvert ar er en ny mulighed for at blive klogere pa
vin og pa jorden, den kommer fra.

Vinen taler og dgren star abent hele sommeren

Noget stort synes at vaere pa vej. De forste vine, Dawn Edition fra 2021-
hasten, som blev frigivet i 2024, blev i juni heedret med bronze i det
anerkendte Decanter Wine Awards!

Men Kalum er mere end vin i flasker. Det er ogsa oplevelser og geestfrihed.
Hele sommeren kan man besgge garden, here historien og smage pa vinene.
For en vinentusiast, som ogsa frydes over dansk sommeridyl, er det et
oplagt udflugtsmal i sommerferien.

é\ STOPTHE GENOCIDE

BOYCOTT  ISRAEL




Maske hedder
Loiredalens
1.-drue slet ikke
Sauvignon Blanc

Vi lever i en tid, hvor der er Sauvignon
Blanc-vine her, der og alle vegne, og
hvor Sancerre-distriktet pa fa ar har
faet fordoblet sit areal, fordi alverdens
vinforbrugere slet ikke kan fa nok.
Og javist begaver Sauvignon Blanc
og Sancerre os med herlige vine, der
er frugtige pa den moderne made,
men alligevel er det en anden drue,
der lafter Loire op pa niveau med
Bourgogne og Bordeaux.

Chenin Blanc hedder den, og dermed skal

vi lidt leengere ned ad floden til Vouvray,
Montlouis, Saumur og de forskellige appella-
tioner i Anjou, hvor vi virkelig kan opleve, hvad
Loire ogsa har at byde pa. Mens vi sjzeldent
bliver lykkelige af modnede, fadlagrede og/
eller ssdmefulde Sauvignon Blanc-vine, for-
holder det sig omvendt med Chenin Blanc.
Druen er mere syrlig, og dens aromaer er
mindre insisterende, og det abner for, at
den bade kan fadlagres og blive liggende

i keelderen i arevis. Og dertil kommer at
Chenin Blancs modtagelighed for sedelt
rad betyder, at vinene ubesveeret passer
ind bade i det salte og i det sgde kakken.

| Legismose fornemmer vi, at den gode
Chenin Blanc allerede er begyndt at vokse
ved siden af Sauvignon Blanc, og veelger du
at smage en af disse t@rre ambassadgrer
for druen, forstar du nemt hvorfor — men
husk, at i vinens verden handler det ikke
om enten/eller, men bade/og.

Fokus pd Chenin Blanc

12

Blomstrende, frisk & afbalanceret
Anjou Blanc Chenin des Rouilleres BIO 2023

Fra 15 ar gamle vinstokke, der star i sand og grus.
Helklasepres og geering direkte i 5.000 liters foudre.
8 maneders modning.

Producent: Frederic Mabileau
Normalpris pr. fl. 213,- // pr. liter 284,-

MEDLEMSPRIS @

169,- /1 1. 1/ sPAR 44,

Citrusrig, frisk & markant
Anjou Blanc Chenin des Mille Rocs BIO 2023

Bare 2. argang fra vinstokke, der star i okkerfarvet skifer.
Helklasepres, geering og 11 maneders modning i et
5.000 liters fad fra gstrigske Franz Stockinger.

Producent: Frederic Mabileau
Normalpris pr. fl. 298,- // pr. liter 397,33

239,- /1 1. 1/ SPAR 59,-

Serigs, mineralsk & syrefrisk
Vouvray Sec Le Petit Clos 2022

Fra op til 60 ar gamle vinstokke, der star i ler og
kalksten. Helklasepres fulgt af gaering og 6 maneders
modning amfora. Lige s& god om 10 ar.

Producent: Domaine des Aubuisiéres
Normalpris pr. fl. 199,- // pr. liter 358,67

MEDLEMSPRIS @

159,- v/1 1. 1/ sPAR 40,-

Rgget, mineralsk & dveelende
Vouvray Sec Le Marigny 2023

Fra vinstokke der star i ler og kalksten. Helklasepres fulgt
af geering og 6 maneders modning i nye og én gang
brugte 300 liters fade. Herlig nu og ogsa om 20 ar!

Producent: Domaine des Aubuisiéres

Normalpris pr. fl. 199,- // pr. liter 358,67

159,- v/1 11. 1/ spar ao,-




Vin- og madmatch INGREDIENSER

+ 300 g sma tomater
+ 1 bdt timian

1 tsk. salt

+ Peber efter smag

{ ]
Sommerli
+ 2 spsk. Lagismose ekstra jomfruolivenolie
+ 1 plade butterdej (ca. 275 g)

« 6a&g
+ 1dl Legismose kaernemaelk
» 50 g revet ost
+ 1 bdt lgvstikke
Enkel og vegetarisk teerte med sprad butterdej
og bled 2eggemasse. Brug solmodne tomater
fra drivhuset, Lagismose fynsk'rygeost og
friske urter - eller ligeidetduthar ved hande

+ 1 botte Lagismose sedmeelksrygeost

SADAN G@R DU

Step 1 Halvér tomater, og vend med
timian, olivenolie, salt og sukker (alt efter
tomaternes naturlige ssdme). Bag ved
200 °C varmluft i 20 min.

Step 2 Smer en teerteform (@22) med
olie, og drys med lidt mel. Heeld overskyd-
ende mel fra. Laeg butterdejen i formen,
og prik huller i den med en gaffel. Kant-
erne ma gerne veere rustikke. Forbag
teertebunden ved 200 °C i 10 min.

Step 3 Bland &g, keernemeelk, revet
ost, salt, hakket |gvstikke og peber i
en skal, og tilseet de bagte tomater,
nar de er kolet af.

< Find ogsa
opskriften pa
legismose.dk 4

Step 4 Heeld zeggemassen i den for-
bagte teertebund med et par skefulde
rygeost ovenpa. Bag teerten ved 160 °C
i 30-45 min.

i

Takket veere god cremet mundfylde og ikke mindst en
befordrende underliggende syrlighed vil alle fire Chenin
Blanc-vine veere udmeerkede match til den velkrydrede

og yppige teerte.

v o 13



’Iﬁ

Vin- og madmatch s
——
Sommelierens vin- e

lggismose.dk

valg til gnllma&n

Findes der noget som duften af gri
Neappe, svarer vi i kor. Det store
sporgsmal er imidlertid hwlkg ravarer,
der skal have forngjelsen af at
tilberedt over det gladende kul - og
det behgver hverken kraeve megen
forbered?‘eller indebzere rode
boffer. Nar grillen'er tendt og
rdvarerne ngje udvalgt, lefter' det )
held Sig dog fzrstfor &or, nar Store, sma,. r@de,. gule, grznng, lange, ru.nde . 4
— tomaten findes i et utal af varianter og biologisk Y

sommelieren mﬁer sig med den set er den et bzer og dermed en frugt, selvom den
perfekte vin — én, der ba|anC6rQ[’ handelsmaessigt optraeder som en grentsag; faktisk

reg, sedme, saft og kraft og v‘q & den mest solgte grentsag i Danmark.
:“ !é | butikken pa Nordre Toldbod finder du hele

skaber ren harmoni i glasset
og pa tallerkenen.

sommeren frugt og grent fra danske Markveerk.
Lees mere pa side 23.

Grillet tomatsalat

Bandol Rosé Cuvée La Malisonne
OKO 2024

P——
Neeppe nogen har tal pa hvor mange
vine, de allestedsnaerveerende tomater
har taget pippet fra gennem tiderne,
og nar tomaterne sa grilles, sa sadt
fojes til syrligt, bliver det ekstra pikant.
Vi vover at give tomatsalaten et skud
med Guilhem Tourniers rosé, som ikke
kun byder pa subtil finesse, men ogsa
stor smagsintensitet.

Producent: Chateau Guilhem Tournier
Normalpris pr. fl. 249,- // pr. liter 332,-

_MEDLEMSPRIS -/‘

1 59," pr. fl. v/6 stk. // SPAR 540,-
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Grillet havbars med sauce romesco
og nye grgntsager

Havbars er ikke just den mest udbredte spisefisk

— beklageligvis — for det lyse kad er delikat og besid-
der stor smag. Og med fa ben, som er lette at fjerne,
gar det snildt at nyde den hel ved bordet. Forenet
med rggnoter fra grillen og den catalanske Sauce
Romesco med dybe, varme smage af peberfrugt og

Frugtig & markant
Colli Tortonesi Timorasso
Derthona @KO 2023

Med paent smaek pad Romesco-saucen

kunne en redvin sagtens komme i spil,
men vi veelger at lade havbarsens
delikate ked bestemme, og sa falder
valget pa Spinettas Derthona og den
genopstandne Timorasso-drue. Den
forer sig frem med sa megen pon-
dus, frugt og friskhed, at den ikke
lader sig kyse af regen og
krydderierne.

Producent: La Spinetta
Normalpris pr. fl. 250,- // pr. liter 333,33

G o
-

1 59,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 546,-
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tomater, er dette maltid indbegrebet af sommermad.

3 \él og madmatch

2 Find
opskriften pa

lggismose.dk
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Grillet andebryst med redbeder,
hindbaer og blommer

En frydefuld sensommerservering med masser

af sedme, fylde og dybde. Bade and og redbeder
skal pa grillen, som tilferer en let reget smag

og spred overflade, der fremhaever kadets
naturlige sgdme.

Fyldig & tanninrig
Ribera del Duero La Hormiga
de Antidoto 2022

Nar det kommer til vinmatch, er de grillede

andebryster langt mere medgerlige

— o0gsa selvom tidligere Lagismose-kok
Thomas Rode forsgger at drille lidt
med bagte redbeder og balsamico.
Mulighederne er mange, men valget
er faldet pa Bertrand Sourdais saftige,
topanmeldte Tempranillo, som har
faet velanbragte fadspark og kommer
med en befordrende syre.

Producent: Bodegas Antidoto
Normalpris pr. fl. 395,- // pr. liter 526,67

O o
ﬂ 249 = pr. fl. v/6 stk. // SPAR 876,- -




FRISKE HVIDVINE TIL
BLAKSPRUTTER UDEN

DEJ OG FRITURE

Vi har spist bleeksprutter i tusindvis af ar. Det
ved vi blandt andet fra smukke tegninger pa |
etruskernes radbrune krukker, som daterer

sig mere end 2.500 ar tilbage i tiden.

e

Nar vi teender det lange lys, er den periode, hvor blaek-
sprutten neermest blev fadt i dej og friture, derfor uendelig
kort, og det fine er, at flere og flere i disse ar er ved at opdage,
at blaeksprutten kan sa meget mere i det salte kekken. Kadet
har, nar det tilberedes korrekt, en fin fast, men mar tekstur,
og dertil kommer en mild og let sedlig havsmag, som spiller
smukt sammen med snart sagt alle vellavede hvidvine. Her
far du tre friske bud pa hvidvin til sprutten, men pas pa. Alle
tre match er sveert vanedannende!

- Letlgbende & tor

Val de Loire Sauvignon Blanc

Les Rafelieres 2024
\ 10. udgave af vores maske ikke bedste,
| men bedst selgende Sauvignon Blanc. En
ukompliceret, ter, let og ferst og fremmest
spred hvidvin sammenstukket af frugten fra
forskelligevinmarker langs Loirefloden, som
beerer druens signatur, selvom der hverken
star Touraine eller Sancerre pa flasken.

Producent: Sauvion Fils
Drue: Sauvignon Blanc 100%
Normalpris pr. fl. 99,- // pr. liter 132,-

MEDLEMSPRIS “
.

69, - or. 11. v/6 stk. // SPAR 180,-

Friske hvidvine

Cremet & aromatisk

Touraine Chenonceaux
Sauvignon Blanc 2023

Endnu et velrettet skud i retning af Sancerre
fra Touraine-Chenonceau-appellation, der
blev en realitet i 2011 efter 15 ars tovtraekkeri.
Genergst blomstrende og omfavnende. lkke
overveeldende eller treettende, men mild,
delikat og lokkende p& en made, som kun
kan fascinere.

Producent: Domaine de la Rochette
Drue: Sauvignon Blanc 100%
Normalpris pr. fl. 169,- // pr. liter 225,33

w4
[111]

MEDLEMSPRIS

1 1 9,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 300,-

Frisk med god mineralitet
Petit Chablis 2023

Der var engang, hvor den “lille” Chablis oftest
var en spinkel og syrlig sag, men det far den
globale opvarmning de fleste ar vendt op og
ned pa. Ogsa her, hvor udtrykket er friskt,
rent og appellerende med et peent skud af
den salte mineralitet, som man forventer af
en ordentlig Chablis.

Producent: Domaine Camille & Laurent Schaller
Drue: Chardonnay 100%
Normalpris pr. fl. 225,- // pr. liter 300,-

MEDLEMSPRIS

L1111

1 59,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 396,-




Vin- og madmatch

Bleeksprutte med
tomatsalat

Dansk 10-armet blaeksprutte i sit es. For serveringen
er enkel og krzever ikke megen forberedelse; omend
pivfriske blaeksprutter, solmodne tomater, en

glohed pande og den rette timing er ngdvendig.
Far blaeksprutten for lav varme eller fi -

pa panden, er den ingen forngjelse. |
derimod koden, bliver den crispy og
minde veerdigt sommermaltid.

< Find ogsa
opskriften pa
legismose.dk X o

INGREDIENSER

+ 1 kg 10-armet bleeksprutte

+ 2 fed hvidleg

» 500 g blandede tomater

1 stk. redlag

+ 1 handfuld Legismose Kalamataoliven
uden sten

+ 1 handfuld bredbladet persille

+ God olivenolie

« 1 stk. citron

« Salt og peber

SADAN G@R DU

Step 1 Skeer tomaterne og redlzgene

i mundrette stykker, og kom i en skal
med oliven, bredbladet persille, 3 spsk.
olivenolie, saften fra en halv citron og
peber. Vent med at smage til med salt,
indtil kort f@r servering, da salt hiver
vaesken uden af tomaterne og ger
salaten vandet.

Step 2 Rens blaeksprutten eller fa din
fiskemand til det.

Step 3 Fleek bleeksprutten pa langs, og
rids et ternet mgnster (uden at skeere
igennem kgdet!) pa den meore side af
'huset'.

Step 4 Skeer bleeksprutten i mundrette
stykker, og vend i en skal med 2 spsk.
olivenolie og 2 fed revet hvidlgg.

Step 5 Kom 2 spsk. olivenolie pa en
pande. Tilseet blaeksprutten, nar panden
er rygende varm, og steg dem i %2 -1
min. Ryst panden undervejs, for de
tages af varmen. OBS: Det er meget
vigtigt, at panden er meget varm, sa
bleeksprutten ikke 'koges’, lav hellere
bleeksprutten af flere omgange, hvor
panden opvarmes pa ny.

Step 6 Anret stegte bleeksprutter oven
pa tomatsalaten (smagt til med salt!),
og servér med grillet brad og evt. aioli.




Smag pd Italien

VI ¥ ITALIEN

Vi holder meget af italiensk vin og hele den vidunderlige

mang-foldighed, som Stgvlelan

altid er garant for, men vi

indremmer ogsa gerne, at hjertet iseer banker for Toscana og Piemonte.
Her praesenterer vi to readvine, som allerede har faet mange venner
og en enkelt nyhed, som ogsa nok skal fa succes.

Barbera d'Alba Elena 2023
Saftig og delikat Barbera fra vinstokke,
der star oppe pa den beremte Starderi-
skraning nedenfor Barbaresco, hvor
det ellers er Nebbiolo, som regerer.
Ingen kemi i vinmarken, gkologi uden
myndighedsstempler og kun et gan-
ske lille fadkys mens vinen kommer
forbi den malolaktiske geering. Et
studie i handholdt delikatesse.

Producent: Renato Fenocchio
Omrade: Piemonte, Italien
Drue: Barbera 100%
Normalpris pr. fl. 235,- // pr. liter 313,33

i
MEDLEMSPRIS 7]

169, - 1. v/6 st/ SPAR 396,

Toscana Rosso Sangiovese 2021
Forstevin fra 3 gstvendte ha med
unge Sangiovese-vinstokke oppe
bag den etruskiske landsby Terricciola,
som Rivetti-brgdrene erhvervede

i 2020. Lidt kortere maceration og
bare 12 maneder i én gang brugte,
franske fade. Et vellykket forsag pa at
ramme et lidt friskere og mere umid-
delbart udtryk, end det vi har oplevet
i de hidtidige re@dvine derfra.

Producent: Casanova della Spinetta
Omrade: Toscana, ltalien

Drue: Sangiovese 100%

Normalpris pr. fl. 169,- // pr. liter 225,33

-t
MEDLEMSPRIS 7]

99,- pr. fl. v/6 stk. // SPAR 4é6,-
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Chianti Riserva di Casanova 2020
14. udgave af denne Chianti Riserva fra
vinstokke, som nu er kommet under kon-
vertering til gkologi. Nok engang mod-
net samfulde 24 maneder i brugte fade
fuldsteendig som flertallet af Brunello-
vinene fra Montalcino, som den meget
vel kan sammenlignes med. Redfrugtet,
krydret og intens med venligt stemte
tanniner og afbalanceret syre.

Producent: Casanova della Spinetta
Omrade: Toscana, ltalien

Drue: Sangiovese 100%

Normalpris pr. fl. 265,- // pr. liter 353,33

e
MEDLEMSPRIS (§77))

179, - or. . v/6 stk // SPAR 516,




Vin- og madmatch

Saltimbocca pd kylling
og en seerlig ajo b

Nyfortolkning af klassisk saltimbo
kylling, salvie og luftterret skinke
Kasper serverer 'bgffen’ med steg

man gerne snyde og bruge en forti

og en fyldig Ajo Blanco lavet pa cashe
kaernemaelk og daggammelt brad. En sc
ret med dybde, fedme og et ;:iskt

Bade Barbera-vinen og de to Sangiovese-vine
vil veere forngjelige sammen med den delikate
Saltimbocca med polenta. !



COOL CLIMATE WINES

Gamle kendinge i selskab med vine fra
skraninger, som for 50 ar siden var
uegnede til vindyrkning.

Modevin

Tiderne skifter og med dem smag og behag hen over
de forskellige kontinenter og ned i de forskellige kulturer.
| Danmark har vi haft en meget lang periode, hvor vi
veerdsatte potente, krydrede og langt fra helt tarre
redvine. Teenk pa Ripasso, Primitivo og Zinfandel, som
er tre af de starrelser, som alle, der engang i mellem
skeenker sig et glas vin, har leert at forholde sig til.

| vores del af verden svinger pendulet stille og roligt
over mod de lysere, mere forfriskende vine, gerne
funderet pa frugt fra vinstokke, som ikke star plantet
omme pa den anden side af jordkloden. De friske
rosévine er kommet svaermende, de sprede hvidvine
fylder mere pa hylderne og lige nu er "Cool Climate
Wines" ved at blive en trendy sterrelse, som vi skal
forholde os til.

Egentlig startede det i Australien, da det ferste

"Cool Climate Wine Show" blev afholdt i Melbourne

i 2000, men nu har en flok kreative folk omfavnet
starrelsen, og med solid statte fra de magtfulde tyske
VDP-Pradikatsweinguiter blev det fgrste "Cool Climate
Wine Summit" afholdt i Lokomotivveerkstedet i Kaben-

havn i januar maned. Flere end 100 tyske vinproducenter

flankeret af kollegaer fra @strig og Schweiz og sa op
mod 40 habefulde producenter fra Danmark, Sverige,
Polen, Belgien og England.

Hvad er "Cool Climate” vine?

"Cool Climate Wine"” er endnu ikke (og bliver naeppe
heller) en helt fast defineret starrelse, men australierne
har formuleret en tommelfingerregel, som foreskriver,
at vinstokkene skal sta nord/syd for breddegraden
37,5 eller vokse mindst 400 meter over havets over-
flade pa steder, hvor gennemsnitstemperaturen i
vaekstmanederne ligger under 19,5°C.

COOL CLIMATE VARMERE KLIMA

SYRE spred, markant integreret, mild
ALKOHOL lavt hejere

KROP let fyldigere

STIL elegant, umoden | intens, moden

SMAG, HVIDVIN | able, peere fersken, mango, ananas

SMAG, RGDVIN

ribs, kirsebaer

blomme, figen, sveske

20

Fra de koldere himmelstrgg

Forfriskende & sprod
Riesling Trocken Urstiick 2023

Oktober-hgst fra forskellige sma parceller med
zeldre og gamle vinstokke pa Kestener Paulins-
hofberg, forvandlet til vin i stal, og modnet i
6 maneder frem mod aftapningen pa flaske.

Producent: Weingut Paulinshof

Omrade: Mosel (breddegrad 49,9), Tyskland
Drue: Riesling 100%

Normalpris pr. fl. 169,- // pr. liter 225,33

MEDLEMSPRIS %

Q9,- /1 stk. // SPAR 70,-

Cremet & delikat

Spatburgunder lllusion

Blanc de Noir Brut 2019

Helklasepres af tidligt hestede Pinot Noir
druer. Tirage i januar og efter den fornyede
geering 18 maneders modning i flaskerne frem
mod degorgement og en dosage pa 6 gram.

Producent: Weingut Meyer-Nakel
Omrade: Ahr (breddegrad 50,5), Tyskland
Drue: Pinot Noir 100%

Normalpris pr. fl. 400,- // pr. liter 533,33

MEDLEMSPRIS

1
299,' v/1 stk. // SPAR 101,-

Mellemfyldig & syrlig

Solaris Sterling KO 2023

Flagskibet fra Nina og Niels Fink skabt pa
frugten fra deres zeldste og bedst eksponerede
vinstokke. Fadgeeret og efterfalgende modnet
9 maneder i samme fade. 20% nye.

Producent: Vejrhgj Vingard

Omrade: Sjeelland (breddegrad 55,7), Danmark
Drue: Solaris 100%

Normalpris pr. fl. 215,- // pr. liter 286,67

MEDLEMSPRIS @

169,- /1 stk. /7 sPAR 46.-




ajssuppe

_Enifrisk, kold og raffineret majssuppe klar pa kun fa
minutter, med en sagdlig smag af majs samt friskhed
fra ingefeer og citrus. Majs blendes med stegt fennikel,
mgefaer Cﬁslﬂﬂz dder og toppes med chiliolie og

ite. Servér suppen som den er eller med
isk eller rejer.

< Find ogsé
opskriften pa
lggismose.dk

"y

K@B HER

Servér gerne den tyske Cool Climate
| Riesling til suppen. Den er en blom-
| strende letlobende nydelse, som kom-
mer med mineralitet, citrus og ikke

mindst et elegant ekko af restsedme,
der smukt komplementerer retten.

INGREDIENSER

Majssuppe

+ 2 fed hvidleg

+ 1lag

« Lidt frisk chili

+ 20 g ingefeer

+ 30 g cashewngdder
+ 1 lille fennikel

+ 2 majskolber

« Y2 tsk. gurkemeje

« Y2l vand

+ 1 botte Lagismose fraiche 9%

Linser

+ 100 g grenne linser

+ 2 spsk. Legismose ekstra jomfru-
olivenolie

Chiliolie

» 10 g citrongrees

+ 10 g ingefeer

+ 20 g frisk chili

+ % dl smagsneutral olie

SADAN GGQR DU

Majssuppe

Step 1 Hak hvidlag, lag, ingefeer,
cashewngdder og chili, og sautér kort

i en gryde. Skeer majs fra kolben,og hak
100 g fennikel. Kom majs og fennikel

i panden, og sautér videre i et par
minutter. Heeld vand og gurkemeje
ved, og blend til en homogen suppe.
Seet suppen pa kel til brug.

Linser

Step 1 Kog linser magre i 30-40 min. i
saltet vand. Dreen linserne, vend med
olivenolie og fordel dem pa en brade-
pande beklaedt med bagepapir. Bag
linserne ved 220 °C i 10-20 min - hold
gje undervejs, og vend hvert 5. minut.

Step 2 Tag linserne ud, nar de er
sprede, og kel af. Smag evt. til med
lidt salt.

Chiliolie

Hzeld olie, citrongraes, chili og ingefeer
i en gryde, og steg let i 3-5 min. til
ingredienserne er let gyldne. Pas p3,
det ikke breender pa. Kel olien af indtil
brug.

Anretning

Skeer den resterende fennikel til crudité.
Haeld den kolde suppe i en dyb tallerken,
og top med fennikel-crudité, lidt chili-
olie, fraiche 9% og sprede linser.




Butikken pd Nordre Toldbod

NYE PRODUCENTER MED PASSION

Vi har faet to nye producenter pa hylderne — begge med en seerlig tilgang

til smag og handvaerk. OLEIFICIO CORRIAS fra Sardinien er en lille familieejet
olivenolieproducent, der lader naturen styre hosten. Resultatet er en ekstra
jomfruolivenolie med ren smag og tydeligt terroir. MARKVARK pa Sydsjzelland
er et gkologisk gartneri, hvor Anja siden 2022 har dyrket grentsager med

fokus pa jordens sundhed og arlige smag.

OLEIFICIO CORRIAS

Et lille familiejet olivenolieproducent fra Riola
Sardo pa Sardinien, der arligt producerer max
60.000 liter ekstra jomfruolivenolie.

Produktionen varierer dog kraftigt fra ar til ar, da de
ikke kunstvander — et bevidst valg, der gor dem helt
afhaengige af vejret og treeernes naturlige udbytte.

| tarre ar, hvor oliventreeerne baerer mindre

(pa italiensk annata discarica = “et magert ar”),
falder meengden markant, men til gengeeld
forbliver kvaliteten hgj. Det giver en olie med steerk
forbindelse til naturens rytme — og smag, det vi i
vinsprog kalder terroir.

Smag forskellen - Bosana og Semidana

De to olivensorter hos Corrias er Bosana og
Semidana. Olie pa Bosana er kraftfuld og pikant,
med noter af frisk mandel og artiskok — perfekt til
grillet ked eller bare et stykke bred. Semidana har
en mildere, frugtig og mindre bitter — det vi med
et paenere ord kalder pikant — karakter, og passer
ideelt til tomatsalater og pastaretter. Det er ogsa
Semidana, der danner base for Corrias smagsolier
med lokale ravarer som citron, rosmarin, safran og
chili, som kvaernes med olivenolien for at f& den
mest autentiske smag.

Mindre maengder, mere karakter

Corrias kombinerer traditionelle sorter med moderne
teknologi som lavtemperatur stal-opbevaring og
aldring under nitrogentryk for at bevare smag og
friskhed. | et land med over 500 forskellige oliven-
sorter — mod Spaniens 20 — bidrager Corrias aktivt
til lItaliens veerdifulde biodiversitet. Deres tilgang
forener tradition, terroir og teknik i en olie, hvor
smag og aegthed gar forud for volumen. En oliven-
olie som Corrias saelges primaert til lokale restauranter,
og nu ogsa i Legismose pa Nordre Toldbod, hvor
oliens karakter og begraeensede maengder veerd-
seettes i hver et maltid.

WINE, GOURMET FOODS & FOOD GIFTS

SEE 5B EEN




Butikken pd Nordre Toldbod

GRONT MED GROBUND

Pa smukke Sydsjelland, beliggende ugeneret pa en nedlagt hestefold
bag et lille landhus i Tolstrup, der ligger Markvzerk - et lille gkologisk
og regenerativt grontsagsgartneri. Her har Anja siden 2022 haft hjemme.

“Jeg har altid haft en stor skabertrang og
vidste tidligt, at jeg gerne ville skabe mit
eget. At det udformede sig som et gront-
sagsgartneri er nok et resultat af glaeden
ved god, neerende mad og en drem om
et liv pa landet.”

Arbejdet i marken foregar neensomt med
omtanke for jorden og naturen omkring

— med trilleber og handredskaber — at
genopbygge fremfor at nedbryde jordens
naturlige frugtbarhed.

“I naturen er jorden altid daekket af enten
levende planter eller organisk materiale,
den er aldrig bar eller vendes rundt
(som ved plejning), og der er altid en stor
mangfoldighed af planter. De principper
forsager jeg at efterligne med den
regenerative dyrkningspraksis.”

Det betyder nzeringsrig kompost, grenged-
ning og sa lidt jordbearbejdning som muligt.

Resultatet? Bade sunde grentsager, der sma-

ger af mere og et levende gkosystem, hvor
mikroorganismer, insekter og smadyr trives.

ARETS GANG | MARKEN

Arbejdet i marken faglger naturens gang.

| det tidlige forar gar en typisk arbejdsdag
med at forspire de tidlige forarsgrentsager
og gare marken klar. Der tilfares gkologisk

kompost, som skal give naering til seesonens
grentsager. Senere pa foraret, nar hgsten
gari gang, og frem til slutningen af efter-
aret spenderes mange af ugens timer med
hest, vask, pakkeri og levering af grent-
sagerne.

lgennem saesonen sar og udplanter Anja
lzbende nyt, sa der hele tiden er spaede
grentsager klar til hgst. Hver uge sas f.eks.
guleradder, sa der kan hgstes fine sgde
miniguleradder fra sidst pa foraret og helt
frem til sidst pa efteraret.

Nar vinteren naermer sig, ryddes marken
lige sa stille og Anja selv nyder ogsa et
langsommere tempo og begynder at
planleegger den kommende saeson.

“Der er intet som forventningsglaeden,

nar jeg planleegger en ny saeson ud fra
forrige ars leerdom, den forste smagsprove
af hver afgrede, de mange timer under dben
himmel, feedbacken jeg far fra mine kunder
og det hele tiden at forretningsudvikle og
finde nye spaendende produkter.”

Hver uge modtager vi friskhostet
grent fra Markveerk til butikken.

Det dyrkede areal pé ca. 1500 kvm bestar primeert af frilands-
bede og en mindre drivtunnel med specialgrent — ‘minis’
sasom mm:gulerzdder mm:fenmkel minibeder og mln:porrer

LANDKVINDEN BAG

Anja har en kandidat i Food
Innovation & Health fra Keben-
havns Universitet, er tidligere
madblogger og har arbejdet
som produktudvikler i fede-
varebranchen, inden hun gik
selvsteendigt med Markveerk.




Opdag vinens
hemmeligheder

Verden af vin er rig pa smag, men ogsa pa
begreber, traditioner og teknikker. Hér guider
vi dig gennem vinens sprog - fra mark til
kaelder og fra drue til glas. Uanset om du

er nybegynder eller vinelsker med ngrdede
tendenser, finder du her forklaringer, der
gor viden - og vinen - til nydelse. Veer
nysgerrig, smag med, og bliv klogere ét
glas ad gangen.

Sur Lie (“pa baermen”)

En metode, hvor vinen lagres sammen med de
dede geerceller (beermen) efter den primaere
geering. Teknikken bruges iseer i hvidvine som
Muscadet, Sauvignon Blanc og Riesling, og giver
vinene en rigere mundfelelse, autolytiske noter
(bred, geer, nedder) og sterre kompleksitet. Ofte
kombineret med batonnage (omraring af baermen).

Effekt: Qget fylde, tekstur og kompleksitet.

Typisk i: Tankmodnede hvide og mousserende
vine.

Markant & subtil

Muscadet Sévre et Maine Sur Lie
Saint Hubert 2015

Denne vin er et klassisk eksempel pa vini-

fikationens tydelige praeg: geerede aromaer,
gget fylde og en mere kompleks mundfor-
nemmelse fremstar som klare resultater
af lagring ved Sur Lie-metoden.

Producent: Chateau du Coing
Omrade: Loire Frankrig

Drue: Melon de Bourgogne 100%
Normalpris pr. fl. 225,- // pr. liter 300,-

'%@

MTE DE SATNT-HUBERT

179,' v/1 stk. // SPAR 46,-

T
<
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Malolaktisk geering

En sekundeer biologisk proces i vinfremstilling,
hvor de markante aeblesyrer omdannes til blidere
meelkesyrer ved hjeelp af bakterier. En proces,
som saenker vinens samlede syreindhold, afrunder
smagen og tilferer aromaer som smer, flade og
nedder. Processen kraever en praecis temperatur-
styring for at kunne kontrolleres, og den optimale
temperatur ligger mellem 18-22 grader.

Effekt: Bladere mundfalelse, lavere syre, aget
kompleksitet.

Typisk i: Redvine — naesten alle redvine gennemgar
malolaktisk geering som standard, da det bidrager
til struktur, bledhed og stabilitet. Hvidvine —
udvalgte hvide (f.eks. Chardonnay) gennemgar
det helt eller delvist afhaengigt af stilvalg. Andre,
som Riesling og Sauvignon Blanc, bevarer ofte
deres friske syre ved at undga processen.

Udtryksfuld & tor

. .. Bourgogne Blanc Cuvée

Les Terroirs de Daix 2022

Trods sin friske karakter viser vinen tydelige

tegn pa malolaktisk geering, med afrundet
syre og let smarrede noter — et glimrende
eksempel pa, hvordan processen kan
give blgdhed og kompleksitet.

& Producent: Domaine Thierry Mortet
Omrade: Bourgogne, Frankrig

Drue: Chardonnay 100%

Normalpris pr. fl. 295,- // pr. liter 393,33

Lcosirns (03
-y

235,' v/1 stk. // SPAR 60,-

:O/O)omya/y/m

Cuvée Los Tonroivs de Vi




Fadlagring

En metode til at modne vin, hvor den opbevares

i treefade — typisk lavet af eg, men ogsa kastanje
og akacie anvendes. Treeet tillader en kontrolleret
iltning, som bade tilfarer og bledger tanniner og
fremmer vinens kompleksitet.

Der bruges fade i mange sterrelser: Sma fade
som barrique (225 liter) giver mere traekontakt og
dermed mere smag, mens store fade (+1.000 liter)
som foudre (fransk betegnelse) og botti (italiensk
betegnelse) pavirker vinen mindre.

Fade bruges typisk flere gange med faldende
aromatisk effekt. Nye fade tilfgrer mest smag og
tannin, mens 2 til 10 eller endnu flere gange
brugte fade primeert bidrager med mikroiltning.
Nogle vinmagere bruger udelukkende brugte
fade for at reducere krydderierne og bevare
frugten.

Effekt: Fransk eg tilfarer krydderier og struktur,
amerikansk eg tilferer mere udtalte noter af kokos
og vanilje, mens egefade fra Tyskland, Dstrig,
Ungarn og Kroatien har en mere neutral og
diskret effekt. Ogsa ristningsgraden spiller en
rolle — fra let toast med fine, subtile aromaer til
heavy toast med r@g, kaffe og maerke toner.

Typisk i: Fadlagring anvendes bredt til bade
red- og hvidvine og tilpasses vinens stil og
gnskede udvikling.

Elegant & elskelig

Chateau Chasse-Spleen 2020

Denne vin byder pa elegante noter af vanilje, reg
og pibetobak fra fadlagringen og er et skole-
eksempel pa, hvordan fadlagring kan frem-
haeve, afrunde og tilfaje kompleksitet til en vin.

@&t — Producent: Moulis - Cru Bourgeois

Y| exceptionelle
cnsse-spen|] Omrade: Bordeaux Frankrig

Modisen Mo Drue: Cabernet Sauvignon 49%, Merlot 42%,

Cabernet Franc 6%, Petit Verdot 3%
Normalpris pr. fl. 399,- // pr. liter 532,-

319, - v/1 stk. /7 sPAR 80,-

MEDLEMSPRIS (oo
um

<
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PHILIPPONNAT

Royale Réserve Brut

Sur Lattes (“pa lameller”)

Bruges specifikt om mousserende vine (som
Champagne), hvor flaskerne under og efter den
fornyede geering lagres vandret stabiliseret af lange
let fgjelige lameller. Lagring “sur lattes” tillader
kontakt mellem vin og geerrester og udvikler
autolytiske aromaer som brioche, ngdder og
bagveerk.

Effekt: Elegance, finesse, kompleksitet i mousse-
rende vine.

Typisk i: Alle mousserende vine fremstillet efter
den traditionelle metode, f. eks. Champagne, hvor
det er et lovkrav med minimum 15 maneder for
non-vintage Champagne.

Karakterfuld & cremet
Champagne Royale Réserve Brut NV

Med klassiske noter af brioche og toast og
en cremet mundfglelse er denne Champagne
et skoleeksempel pa, hvordan den tradi-
tionelle Sur Lattes-lagring i Champagne
folder sig ud i glasset.

Producent: Champagne Philipponnat
Omrade: Champagne, Frankrig

Drue: Pinot Noir 65%, Chardonnay 30%,
Pinot Meunier 5%

Normalpris pr. fl. 529,- // pr. liter 705,33

CEE o
\/

425,- v/1 stk. // SPAR 104,-




Italienske nyheder

MARKANTE NYE VINE
FRA MONTALCINO

Producent: Podere Brizio | Omrade: Toscana

Podere Brizio er en ung vingard med redder i en rig vintradition
og en passion for autentisk Sangiovese. Bag etiketten med den
historiske Parpagliola-ment gemmer sig et moderne projekt
med bzeredygtighed og finesse.

Det var Roberto Bellini, som etablerede en vingard med navnet Pieve Santa
Restituta tilbage i 1972. Samme ar som den nu legendariske Gianfranco Soldera
rykkede ind pa Casa Basse, som naermeste nabo. Roberto Bellini indledte i 1992
et samarbejde med Angelo Gaja, og det ledte frem til, at Angelo Gaja i 1996
kabte ejendommen og de fleste af vinmarkerne.

Det der blev tilbage blev grundlaget for Podere Brizio, som Roberto Bellini
etablerede i kaelderen under en naerliggende ejendom. Vinene fik peent med
succes og gaestede hyppigt den italienske vinbibel Gambero Rosso. Alligevel
har den aktuelle ejer, Alejandro Bulgheronis italienske team, under ledelse
af Alberto Antonini, allerede vist, at de overtog et ikke helt forlest potentiale.

Alle vinstokkene kultiveres nu beeredygtigt og skologisk, og der fokuseres
udelukkende pa Sangiovese, og i keelderen er de fremmede gaerstammer blevet
sat pa porten samtidig med, at der er investeret massivt i store uristede 54 hl.
fade fra Trongais og Bertrange skovene i franske Allier. Alt sammen for pa én
gang at gere vinene mere autentiske og raffinerede.
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Italienske nyheder

Alejandro Bulgheroni — global vinvisionaer

Den argentinske multimilliardeer og oliegigant Alejandro Bulgheroni
kebte i 1997 en ejendom i Uruguay til sin hustru, hvor han grundlagde
den beeredygtige vingard Bodegas Garzén. Med hjeelp fra den italienske
vinmager Alberto Antonini blev stedet kendt for kvalitetsvin, men
madte skepsis i Vesten. Det forte til et skifte i strategi: Bulgheroni
ville skabe beeredygtige vine lokalt pa alle kontinenter.

| 2012 kebte han Dievole i Chianti Classico og hurtigt fulgte flere
ejendomme i bl.a. Toscana, Bordeaux, Argentina, Californien og
Australien. | dag, som 81-arig, ejer han 14 vingarde verden over
— og har stadig ambitioner om mere.

Rosso di Montalcino @KO 2022

Tappet fra Brunello-fadene efter 12 maneder. Genergs,
velproduceret og fint fokuseret Rosso. Krydret og
intens med markante tanniner, som sikrer, at vinen
0gsa vil veere interessant om et par ar.

Drue: Sangiovese 100%
Normalpris pr. fl. 275,- // pr. liter 366,67

MEDLEMSPRI "L
veoteusenss (7

219,- v/1 stk. // sPAR 56,-

CJ/) [(’I'(’r
B Rli(z 10O y//z Brunello di Montalcino @KO 2019

ROSSO DI MONTALCINO BRIZIO Tappet efter 38 mé'neders modning. Rent o
DonomiriasinadsChigine Gontollit e smagende, flot defineret Brunello. Robust pa
den redfrugtede og charmerende made, men
ogsa med tanniner, som signalerer endnu
starreoplevelser de kommende ar.

Drue: Sangiovese 100%
Normalpris pr. fl. 498,- // pr. liter 313,33
La “Parpagliola”

MEDLEMSPRIS ﬁm‘
antica moneta d'argento coniata nel 1556 -

ceimania R e s Mani- llcino BRUNELLO 399’ = v/1 stk. // SPAR 99 "~
DI MONTALCINO

"MINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA B GARA

NTITA

2019
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INGREDIENSER
Blandede baer

Pavlova

« 4 a=ggehvider
« 225 g sukker

« 1% tsk. maizena
« Y2 tsk. eddike

« Flormelis

Vaniljecreme

« 150 g Legismose creme fraiche 18%*
« 1 vaniljestang

« 2 stk. sukker

*Alternativt keb Legismose vanilje
creme fraiche 18%, nar den er pa
SPOT i Netto.

SADAN G@R DU

Pavlova

Step 1 Teend ovnen pa 120 °C varm-
luft. Pisk eeggehvider med sukker, til
det er helt stift og luftigt. Sigt maizena
i, pisk, og kom sa eddike i, og pisk
yderligere %2 min.

Step 2 Drys flormelis pa bagepapiret
pa bagepladen, og lav 6 ‘fuglereder’
med marengs. Forsgg at lav en
fordybning med en ske. Alternativt
kan der slas hul, nar de er bagte.

Bag marengsenii ca. 1,5 time.

Vaniljecreme

Bland creme fraiche med kornene fra
vaniljestangen og sukker. Alternativt
ty den nemme lgsning med vores
okologiske creme fraiche 18& med
vanilje.

Til slut
Step 1 Vask beerrene, og ter dem
grundigt.

Step 2 Anret marengs med en god
skefuld creme i fordybningen, og top
med beer og gerne spiselige blomster.

_ 2KOLOGISK
! CREME FRAICHE 1

MiD VANI

Det spde punktum

PAVLOVA MED VANILJE-
CREME FRAICHE

Pavlova er blevet en rigtig dessertklassiker. Marengsbunden
kan selv den mindste konditor trylle frem, mens fyldet kan
variere alt efter arstid og udbud. Vores version er med creme
fraiche med vanilje — eller bare Lagismose vanilje creme fraiche
18%, nar den er pa spot — og seesonens brombaer og blabzer.

Flgjlsbled vaniljecreme til sommerens bzer — af vores mejerister p& Lagismose Mejeri pa Fyn, der pa
Vi har smagt vores creme fraiche 18% til med aegte vanilje  traditionel vis syrner lige dele gkologisk skummetmaelk
— den nemme creme til sommerens beer og frugter samt og flezde fra glade kaer, som blandes med kulturen Flora
til nybagt teerte, fyldig chokoladekage, trifli og pavlova. Danica, og far den fede konsistens og fladegule farve.

Den er fremstillet akkurat som vores creme fraiche 18%

Find den pa SPOT i Netto over sommeren.
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SHERRY

& vinene til

1. Blod & sod

Sherry Pedro Ximenez

Viia 25, 0,75 cl

Smuk Sherry med helt merk ravgylden
farve, og en inciterende, dyb og nuanceret
duft, der bliver fulgt af en sedmefuld

og intens smag rig pa figner, rosiner,
valngdder og chokolade.

Producent: Emilio Lustau

Omrade: Andalucia, Spanien

Drue: Pedro Ximénez 100%
Normalpris pr. fl. 149,- // pr. liter 198,67

MEDLEMSPRIS (Lo
| veptevseis

99,- /1 1. // sPAR 50,-

2. Elegant & klassisk
Chateau Doisy-Daéne 2022, 37,5 cl

Elegant og klassisk s@d vin fra Barsac i
Bordeaux, baseret primaert pa Sémillon.
Duft og smag byder pa honning, abrikos,
citrus og botrytispreeg med en fin balan-
cerende syre. Intens, men frisk — ideel til
desserter eller som meditationsvin.

Producent: Chateau Doisy-Daéne
Omrade: Bordeaux, Frankrig

Druer: Semillon 95%, Sauvignon Blanc 5%
Normalpris pr. fl. 325,- // pr. liter 866,67

MEDLEMSPRIS -/‘
| Meptemsers (5

239,-v/11.//SPAR 86,-

3. Delikat & blomstrende

Viognier Auslese 2014, 37,5 cl
Smukt udviklet og stadig frisk Viognier
fra Fritz Wassmer. Fyldig, sedmefuld
og frodigt blomstrende, men ogsa med
en gnistrende syre, som leverer et friskt
modspil til den sede, seje marengs-
bund. Meget anbefalelsesveerdig til
det sgde kakken!

Producent: Weingut Fritz Wassmer
Omrade: Baden, Tyskland

Drue: Viognier 100%

Normalpris pr. fl. 275,- // pr. liter 733,33

MEDLEMSPRIS (L 0]
CEEEEE W

1 99,- v/1 1l. // SPAR 76,-
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Lagismose |

KNAP E
BAJER OP!

Vi har veeret pa slbryggeri

og i samarbejde med en
kompetent brygger udviklet #
en alsidig glserie med hver
deres alkoholprocent og
smagsprofil — lige. i tide

>

Find gllene
pa hylden
i Netto og pa
lggismose.dk

Bor nydes a
grillmestere
til, nar

.

erk
kortspil og
en kold tar o

BLANC: Saftig og cremet
hvedeal brygget pa bygmalt
og hvede med et strejf af
citrus. Eminent taerstslukker.
Hvis du normalt nyder 1664
Blanc fra Kronenbourg, vil
du med stor sandsynlighed
ogsa nyde Lagismose Blanc.
4,8% alkohol.

SHANDY: Frisk og leeskende
shandy af lige dele pink
lemonade og lys @l brygget
pa bygmalt og humle. Oplagt
valg pa varme sommerdage
og til dig, der godt kan lide
friske og lette gl med en
lavere alkoholprocent. 2,5%
alkohol.

HUMLE: Alkoholfri pilsner
brygget pa byg-, hvede-
og havremalt og geer med
en fyldig smag af humle.
Stor smag - lille promille.
Et fuldgodt alternativ, som
er neermere et tilvalg end
et fravalg. 0,5% alkohol.




Lagismose pad hylderne

MEJERIGELIGT MED
OKOLOGI

Det statskontrollerede rede @-maerke fejrer 35 ar!

Flere end 42 mio. dyr er kommet ud i det fri, og 7225 tons
pesticider er sparet siden 1990. Det er godt bevis vi pa,
at det betaler sig at kebe gkologisk.

Dernaest er det veerd at fremhaeve, 1) at der er feerre e-numre tilladt i
okologisk produktion, 2) at der stilles hgjere krav til dyrevelferden pa
okologiske landbrug og 3) at du sparer din krop for sprejtemidler, nar
du veelger gkologiske fadevarer.

Som fedevareudvikler, med smagen som vores kompas, kan vi heller
ikkelade veere at sla et slag for den forbedrede smag, som gkologiske
ravarer besidder. De smager af mere. Smager af det, de kommer fra.

Tag et af vores bedst seelgende produkter, Lagismose skyr. Den er
fremstillet pa meelk fra fritgdende kaer, der greesser og gumler urter og
blomster pa skologiske marker i sommerhalvaret, og som har god plads

i stalden om vinteren. Keernes alsidige kost og naturlige faerden — trivsel

- giver nemlig en dyb, rig og rund smag munden og sémeend ogsa en
helt seerlig ro i maven. @kologien leenge leve.

Find
skyr i flere
varianter

i Netto

HURRA!

O-MARKET FYLDER 35 AR

Hurra for feerre sprojtegifte
Hurra for mere biodiversitet

Hurra for flere dyr i det fri

Hurra for alle jer, som gor
Danmark mere okologisk!

35 AR/ &N Werkes

gQKOLOGISK

LANDSFORENING Promilleafgiftsfonden for landbrug




Legismose klassiker

LOGISMOSES FORSTE
CHAMPAGNE

Producent: Locret-Lachaud | Omrade: Champagne, Frankrig

Det er en lille menneskealder siden, at
“"denbedre halvdel” af Lagismose-grund-
leeggerne parkerede sin bil foran Cham-

pagnehuset Locret-Lachaud i den lille
landsby Hautvillers, der har skrevet sig
ind i historien, fordi den beregmte munk
Dom Perignon ligger begravet i byens
abbed. Lene Gronlykke begejstredes af
Philippe Locret, som dengang residerede
i keelderen, og familiens Champagner har

siden veeret blandt vores bedst selg-
ende. lkke mindst fordi tusindvis af
gaester pa Falsled Kro mgdte dem
med et billede af kroen pa etiketten.

En pioner i Champagne
Philippe Locret overlod i 2000 ngglerne til
keelderen til sin datter Charlotte, som nu er |
en af de f& kvindelige vinmagere i Cham-
pagne, og 9. generation i en familie, som
allerede i 1920 kebte den forste vinpresse
og indrettede deres egen kaelder i protest
mod de lave afregningspriser, som de store
Champagne-huse tilbgd at betale for
druerne. Locret-Lachaud er sédledes en af
de forste sdkaldte “Récoltant Manipulant”
-producenter i Champagne. Det vil sige
en producent, som udelukkende arbejder
med frugt fra egne vinmarker, og da den
slags ferst blev almindeligt i 1980'erne og
1990'erne, er det ikke helt skaevt at kalde
familien Locret-Lachaud for pionerer.

CHAMPAGNE
LOCRET - LACHAUD

#igg * HAUTVILLERS g

W Fyldig, tor & herlig frisk

.| Champagne Traditionelle Brut 1. Cru NV

\ " Denne cuvée tegner sig for op mod 80% af produk-
| tionen, og den bliver skabt pa nogenlunde lige dele
- manuelt hgstede Chardonnay, Pinot Noir og Pinot

Meunier druer. Geering i en blanding af beton og rust-

frit stal med fuld malolaktisk forgzering, inden vinene
i det tidlige forar blandes med op til 20% “vin de
reserve”. Herefter fornyet geering i flaskerne og mindst
24 maneders modning frem mod degorgement og

en beskeden dosage.

En diskret blomstrende Champagne med mere

fokus pa frugt end brioche. Fyldig uden at ele-
gancen kompromitteres, og til sidst ter og herlig
frisk og preecis.

Druer: Chardonnay 30%, Pinot Noir 30%,
Pinot Meunier 40%
Normalpris pr. fl. 349,- // pr. liter 465,33

MEDLEMSPRIS -/‘
L1111]

249,- /1 stk. // SPAR 100,-

Anbefaling:

91 point, Jyllandsposten

"Laber boble til prisen. Frisk og klar
i meelet, cool og klassisk vin ..."
Morten Bundgaard - Maj 2025

Find andre Champagner fra
Locret-Lachaud til gode spriser
pa legismose.dk

—

—
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Vinene til den gode bef pa: :

Grillvine

Cote du Boeuf, en god “berner”, sprede pommes frites
og et glas kraftig redvin med tilpas syre, frugt og tanniner,
er intet mindre end agte selvforkeelelse.

| opskriften guider vores kok dig til en mer og saftig
baf samt, hvordan du rerer “berneren”.

Rodvinene nedenfor har vores sommelier anbefalet,
for redvin skal der til, ogsa selvom det er sommer,
nar den uovertrufne baf endelig far lov at komme
pa grillen blandt alle de dejlige, mere grenne alter-

nativer. Du finder flere prisklasser og smagsvarianter

i vores sortiment.

Aromatisk

Syrah Collines
Rhodaniennes Terres
de Mandrin 2022

En dejlig vin — aromatisk,
¢ blod og let, uden skarpe
kanter, men med en fin
syre, der giver friskhed i eftersmagen.
En frugtdrevet Syrah i Gaillards
karakteristisk stramme og kontrol-
lerede stil.

Producent: Jeanne Gaillard
Omrade: Rhéne, Frankrig

Drue: Syrah 100%

Normalpris pr. fl. 169,- // pr. liter 225,33

MEDLEMSPRIS

1 1 9,' pr. fl. v/6 stk. //

SPAR 300,-

<& Find opskrift pa
Céte du Boeuf med
Bearnaisesauce pa

‘ lagismose.dk
e

Fyldig & saftig
Lirac Rouge 2022
Velafbalanceret med
woure | masser af finesse savel i
s duften som i smagen, og
trods potent alkohol stadig
til den elegante side med
saftige rede baer og naesten hen-
sleengte krydrede, sedmefyldte noter
fra den velafstemte fadbehandling.

Producent: Chateau Mont-Redon
Omrade: Rhéne, Frankrig

Druer: Grenache 70%, Syrah 20%,
Mourvédre 10%

Normalpris pr. fl. 235,- // pr. liter 313,33

1 59,' pr. fl. v/6 stk. //

MEDLEMSPRIS

SPAR 456, -

Karakterfuld

Chateau Cantemerle 2021
Langsomt folder vinen sig ud
med blomster, red frugt og
krydret tobak. Mellemfyldig
og lgftet af ribs og hindbeer,
med en fin vaniljesgdme og

en frisk syre, der kalder pa en god bef.

Bor dekanteres og serveres i store glas.

Producent: Chateau Cantemerle
Omrade: Bordeaux, Frankrig

Druer: Cabernet Sauvignon 65%, Merlot
21%, Cabernet Franc 9%, Petit Verdot 5%
Normalpris pr. fl. 369,- // pr. liter 492, -

e M EDLEMSPRIS
Win
229, or. . v/6 stk. //

SPAR 840,-



Champagne Blanc de Blancs Extra Brut
Blomstrende og frisk med fine bobler og noter
af seble, hvide blomster og citrus.

Producent: Diebolt-Vallois - Cramant
Omrade: Champagne, Frankrig
Drue: Chardonnay 100%

Normalpris pr. fl. 445,- // pr. liter 593,33

A
MEDLEMSPRIS 7717

299, o f1. v/6 stk. // SPAR 876,

Champagne Blanc de Blancs Extra

Brut Prestige
Saftig, ren og frisk. Genergs og imponerendel!

Producent: Diebolt-Vallois - Cramant
Omrade: Champagne, Frankrig
Drue: Chardonnay 100%

Normalpris pr. fl. 575,- // pr. liter 766,67

A
MEDLEMSPRIS &771]]

399,- pr. fl. v/6 stk. // SPAR 1.056,-

Crémant d'Alsace Paul-Edouard
Extra Brut - BIO

Fyldig, mildt blomstrende og ferst og
fremmest gnistrende ren.

Producent: Domaine Bott-Geyl

Omrade: Alsace, Frankrig

Druer: Pinot Blanc 50%, Chardonnay 30%,
Pinot Noir 20%

Normalpris pr. fl. 216,- // pr. liter 288, -

1 49,' pr. fl. v/6 stk. // SPAR 402,-

Crémant de Bourgogne Brut
Elegant og fyldig med fine bobler, blomstrende
aroma, modne abler og et strejf af brioche.

Producent: Georges Duboeuf
Omrade: Bourgogne, Frankrig
Druer: Pinot Noir, Chardonnay
Normalpris pr. fl. 199,- // pr. liter 265,33

MEDLEMSPRIS -A
| meoLemseris (75

139,- or. fi. v/6 stk. // SPAR 360,

MEDLEMSPRIS ﬁ-/ﬁ
¥/

-

"bobler

A TUNGEN

MLSACE TIL CHAMPAGNE

ar hojest, og terrassen kalder,
ler - og bade Crémant og
olagte valg.

pagn ere beskedne fzetter: Fremstillet pa
onelle made, men fra andre regioner og til mere
elige priser. Vores Crémant d'Alsace fra Domaine
eyl og Crémant de Bourgogne fra Georges Duboeuf viser,
or elegant og kompleks denne vintype kan veere. Den forste
ed mineralsk friskhed og praecision, den anden med dybde
og klassisk burgundisk charme.

Med Champagnerne fra Diebolt-Vallois haever vi barren. De to
Blanc de Blancs fra Cramant er et studie i finesse og terroir — med
renhed, balance og vedvarende elegance. Fzlles for de 4 er deres
rene, terre smagsprofil, som ger dem velegnede bade som aperi-
tif og sammen med sommerens lette serveringer. De lyse, milde
aftener kalder pa lidt ekstral

; GEORGES
orp, DUBGUE
C}I»\/MP';\GhL = CR_E’.‘\IE\I\‘I DE BOURGOGN

| Db, LR




_ - Flein Gelber Muskateller druesaft
TILVA
Hyldeblomst, lavendel, modne mirabeller

FR a V og leeskende citrus.

Der kan vaere n.\ge gr s il Drue: Gelber Muskateller 100%

rus — og med fuldgode ol Normalpris pr. fl. 149,- // pr. liter 198,67

der kan nydes bade
foles 'CagES Mg 129, - v/1 stk. /7 SPAR 20,-

Hos Lagismose er vi nysge

naturligvis med samme o

Du finder derfor alkoholfrie dri asser til b
hverdagsforkaelelse — bl.a. fra den svenske Champ
Richard Juhlin, Copenhagen Sparkling Tea og Flein ¢
fra ostrigske Gross & Gross.

Producent: Gross & Gross
Omrade: Sudsteiermark, Dstrig

Cabernet Sauvignon The Bench 0%
Duft af solbaer og krydderier. Saftig med
autentisk tannin, der balancerer sadmen.

p Producent: Weinkellerei Hechtsheim
Et friskt alternativ til sommerens bobler er Flein Fizz Rosé Omrade: Tyskland
Prickender — en elegant, gkologisk druesaft pa Zweigelt-druer. Drue: Cabernet Sauvignon 100%
Med noter af jordbzer, pink grape og rabarber — helt uden Normalpris pr. fl. 59,- // pr. liter 78,67
alkohol. Perfekt til sommerfest, picnic og grill. MEDLEMSPRIS

49,' v/1 stk. // SPAR 10,-

Richard Juhlin Blanc de Blancs 0%

Elegant mousserende vin med en fin spred syre,
afbalanceret friskhed og en lille restsgdme.

Producent: MRG Wines

Omrade: Languedoc-Roussillon, Frankrig
Drue: Chardonnay 100%

Normalpris pr. fl. 159,- // pr. liter 212, -

MEDLEMSPRI ‘/‘
S S

1 39,' v/1 stk. // SPAR 20,-

Flein Zweigelt Rosé druesaft KO 0%
Appellerende med sgde frugter. Ren og
trods sedmen utrolig forfriskende.

RICHARD
JUHLIN

Producent: Gross & Gross
Omrade: Sudsteiermark, Jstrig
Drue: Zweigelt 100%

Normalpris pr. fl. 149,- // pr. liter 198,67

MEDLEMSPRIS -“

1 29,' v/1 stk. // SPAR 20,-




LAGISMOSE FYLDER 60 AR
FREDAG 12. SEPTEMBER!

Det fejrer vi med en formidabel fodselsdagsfestival
i 60 dage i den gode smags tegn.

Nar man fylder 60 ar, far man lov at se sig tilbage, og siden 1965 har
vi arbejdet for at lafte bade hverdagen og festen med gode, eerlige
produkter — svaret pa hvad, der har veeret og fortsat er vores pejlemaerke
er derfor enkelt: smag, holdning og handveaerk.

Og faktisk har vi de sidste 60 ar haft smagen som vores kompas. Vi har
smagt os igennem egne restauranter igennem tiden, udvalgt delikatesser
og vine fra hele verden og ikke mindst udviklet og smagt os gennem
100-vis af Lagismose produkter i vores mejeri og kekken pa Fyn — faktisk
laver vi ikke andet end at smage. Det er nemlig smagen, sammen med
holdningen til at bade dyr, ravarer og natur skal have det godt, der
afger, hvad vi siger ja til, og hvad vi fraveelger.

Det skal fejres!

Gleed dig til en fadselsdagsfestival, der hele september og oktober inviterer

til et veeld af gode vintilbud og smagninger i butikken pa Nordre Toldbod samt

udvalgte Netto-butikker — og selvfelgelig et brag en fedselsdagsfest fredag
12. september pa Nordre Toldbod.

Stay tuned, og felg med pa legismose.dk og i din indbakke, hvor
vi lofter sloret for hele programmet, nar vi naermer os.

KLUB LOGISMOSE MEDLEMSKAB
Bliv medlem her

TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LSGISMOSE WEBSHOP
Kontakt: salg@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 32 93 32
Man-fre: kl. 9.00-15.00

LSBGISMOSE ERHVERVSSALG
Kontakt: erhverv@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LSGISMOSE BUTIK

Legismose pa Nordre Toldbod 16
Kontakt: info-butik@loegismose.dk
TIf. (+45) 28 49 53 93

Abningstider:

Man-ons: kl. 10.00-18.00

Tor-fre: kl. 10.00-19.00

Lor: kl. 10.00-17.00

San: 10.00-16.00

LBGISMOSE MEJERIUDSALG
| ALLESTED-VEJLE, FYN

Kontakt: mejeriudsalg@loegismose.dk

TIf. (+45) 63 63 63 20
Abningstider:
Torsdag: 10.00-17.30
Fredag: 10.00-17.30
Lerdag: 10.00-13.00

LBGISMOSE | NETTO
Lagismose i Netto

Kontakt: info@loegismose.dk

FAGEKSPERTER & BIDRAGSYDERE
Per Bach

Kasper Styrbaek

Emilie Schou Wilhjelm Ravn

Ann Sophie Hansen

Miriam Schou Linulf

Josephina Renée Schow Jargensen
Martin Qrby

FOTOGRAF
Kresten Worm-Leonhard

ART DIRECTOR / ILLUSTRATOR
Annemarie Buck

Falg os pa Facebook og Instagram:

0 /loegismose
@loegismose

Find vine og delikatesser pa
legismose.dk og i vores butikker
pa Nordre Toldbod og pa Fyn.

TILBUD GALDER | PERIODEN

15. JULI T.O.M. 31. AUGUST
2025 FOR MEDLEMMER AF
KLUB LOGISMOSE

Der tages forbehold for trykfejl og udsolgte varer.




